
 

 

ΒΙΟΓΡΑΦΙΚΟ ΢ΗΜΕΙΩΜΑ                                 

Πνομα : ΠΑΝΑΓΙΩΣΑ 

Επώνυμο: ΚΟΝΙΔΑΡΗ 

ΕΣΕΠ ΢ΧΟΛΗ ΕΠΙ΢ΣΗΜΩΝ ΣΡΟΦΙΜΩΝ 

ΣΜΗΜΑ ΕΠΙ΢ΣΗΜΗ΢ ΚΑΙ ΣΕΧΝΟΛΟΓΙΑ΢ ΣΡΟΦΙΜΩΝ 

Τθλζφωνα εργαςίασ :  2105385535 

 E mail :pkonidar@uniwa.gr 

 

΢ΠΟΤΔΕ΢ 

1990: Ρτυχίο  Σχολισ Τεχνολογίασ Τροφίμων και Διατροφισ 

           Τμιμα Τεχνολογίασ  Τροφίμων, Τ.Ε.Ι. Ακθνών 

1994: Msc in Food Technology 

         UNIVERCITY OF HUMBERSIDE U.K. 

        ΔΙΚΑΤΣΑ 13/3/1998 Α΢.Ρ΢ΑΞΘΣ 28/494 

1995: Ρτυχίο Ραιδαγωγικοφ Τμιματοσ  ΡΑΤΕΣ-ΣΕΛΕΤΕ 

2002: Ρτυχίο Συμβουλευτικι και Επαγγελματικόσ Ρροςανατολιςμόσ 

          ΣΕΛΕΤΕ Τμιμα ΣΥ.Ρ. 

ΞΕΝΕ΢ ΓΛΩ΢΢Ε΢ 

ΑΓΓΛΙΚΘ 

΢ΕΜΙΝΑΡΙΑ 

- Ριςτοποίθςθ Εκπαιδευτι ΕΚΕΡΙΣ 
- Σεμινάριο με κζμα «Σφγχρονεσ Εξελίξεισ ςτθν Επιςτιμθ και Τεχνολογία Τροφίμων, 

Τ.Ε.Ι. Ακθνών» 
- Intensive Teaching  Course, Fermented Milk Products &Cheese Technology 
- Εκπαίδευςθ ςε κζματα Μελιςςοκομίασ. Ινςτιτοφτο Γεωπονικών επιςτθμών 
- Σεμινάριο με κζμα «Μικροοργανιςμοί και Τρόφιμα», Ζνωςθ Ελλινων Χθμικών  
- Σεμινάριο Ρλθροφορικισ, Τ.Ε.Ι. Ακθνών, Τμιμα Ρλθροφορικισ 
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ΕΠΑΓΓΕΛΜΑΣΙΚΗ ΔΡΑ΢ΣΗΡΙΟΣΗΣΑ 

1985-1987: Ερευνθτικό Ρρόγραμμα τθσ Σχολισ Τεχνολογίασ Τροφίμων και Διατροφισ,          
Εργαςτιριο Γάλακτοσ, ΤΕΙ Ακινασ 

1988: ωσ ςιμερα  ΤΕΙ ΑΘΘΝΑΣ ,ΡΑΝΕΡΙΣΤΘΜΙΟ ΔΥΤΙΚΘΣ  ΑΤΤΙΚΘΣ Ειδικό Τεχνικό    
Ρροςωπικό (ΕΤΕΡ) 

ΕΡΓΑ΢ΣΗΡΙΑ ΜΑΘΗΜΑΣΩΝ 

 ΕΡΙΣΤΘΜΘ ΚΑΙ ΤΕΧΝΟΛΟΓΙΑ ΓΑΛΑΚΤΟΣ ΚΑΙ ΓΑΛΑΚΤΟΚΟΜΙΚΩΝ Ρ΢ΟΪΟΝΤΩΝ 

 ΕΡΙΣΤΘΜΘ ΚΑΙ ΤΕΧΝΟΛΟΓΙΑ Φ΢ΟΥΤΩΝ ΚΑΙ ΛΑΧΑΝΙΚΩΝ 

 ΡΟΣΟΤΙΚΘ ΑΝΑΛΥΤΙΚΘ ΧΘΜΕΙΑ 

 ΒΙΟΧΘΜΕΙΑ 

 Ο΢ΓΑΝΙΚΘ ΧΘΜΕΙΑ 

 ΓΕΝΙΚΘ ΧΘΜΕΙΑ 

1999 ωσ 2007: Επιςτθμονικόσ ςυνεργάτθσ ςτα Κζντρα Επαγγελματικισ Κατάρτιςθσ ΑΚΜΩΝ 

1993 ωσ 1994: Επιςτθμονικόσ ςυνεργάτθσ ςτο ΕΛΚΕΡΑ ςε κζματα Τεχνολογίασ Τροφίμων 

ΔΙΔΑΚΣΙΚΗ ΕΜΠΕΙΡΙΑ  

1995 ωσ 1996: Κακθγιτρια Εφαρμογών, ζκτακτθ , ςτο Τμιμα Τεχνολογίασ Τροφίμων, ΤΕΙ 
Ακινασ 

1996 ωσ 2002: Εργαςτθριακόσ Συνεργάτθσ  ςτο Τμιμα Τεχνολογίασ Τροφίμων, ΤΕΙ Ακινασ 

ΔΗΜΟ΢ΙΕΤ΢ΕΙ΢ 

 A rheological abroach to control edible food coating:Shellac, 1999. Poster for I.F.T 

 Changes in para-k-casein fraction during manufacture of feta cheese. Msc Thesis, 

University of Humberside, 1994 

 ΢εολογικζσ ιδιότθτεσ ανακατεμζνθσ (stirred) γιαοφρτθσ από γίδινο γάλα. Επιςτιμθ 

και Τεχνολογία Γάλακτοσ. Τεφχοσ 1ο, 1988, Αλεξίου, Θ., Κεχαγιάσ, Χ., Κονιδάρθ, Ρ., 

Λαμπράκοσ, Μ., και Γαρυφαλλίδθσ,Ν. 

 Ηφμωςθ αγελαδινοφ, γίδινου και πρόβειου γάλακτοσ με κερμόφιλλεσ 

οξυγαλακτικζσ καλλιζργειεσ. Επιςτιμθ και Τεχνολογία Γάλακτοσ. Τεφχοσ 1ο. 1987. 

Χ.Χ. Κεχαγιάσ, Χ.Ι. Λάςκαρισ και Ι.Σ. Καηάηθσ 

 Fermentation of cow’s, ewe’s and goat’s milk by yoghurt starters. 3rd Egyptian 

Conference for Dairy Science and Technology, Cairo, November, 1986. C. Laskaris, C. 

Kehagias, P. Konidari and I. Kazazis. 


